KOLOKVIJ IZ VAJ ZIVILSKA KEMIJA

Datum: 30.5. 2003 Priimek in ime:

Vpisna Stevilka:

1. Umeritveno krivuljo za dolocitev Skroba v moki pripravis tako kot je razvidno iz tabele. Izracunaj kakSen je delez
Skroba v moki, ¢e si z vzorcem postopal takole:
Zatehtali smo 0,47 g vzorca, dodali ustrezno kolicino vode in HCI ter hidrolizirali pri temperaturi vreliS¢a 20
minut. Hidrolizat smo ohladili in nevtralizirali ter razred¢ili z vodo do 100 ml. Nato smo od te raztopine odvzeli
0,3 ml. izvedli encimsko hidrolizo, dodali 3,5 dinitrosalicilno kislino, nekaj casa segrevali in razredcili z vodo do
50 ml ter pomerili, da je absorbanca tako pripravljene raztopine pri 540 nm 0,145. (20 %)

V raztopine glukoze 7 y = 4mg/ml (L) A po dodatku 3,5 dinitrosalicilne kisline in redenju z vodo do 25 ml
0,1 0,094
0,2 0,214
0,3 0,302
0,4 0,388
0,5 0,511

2. Pred merjenjem aktivnosti polifenol oksidaze iz krompirja pripravisS standardno raztopino substrata, tako, da
raztopi$ 1,32 mg DOPA (molska masal97,2 gmol™) v 4 ml pufra. Za test encimske aktivnosti odpipetira§ v
kiveto z dolZino opticne poti 1 cm, 0,8 ml standardne raztopine substrata ter 0,4 ml nerazredCenega
krompirjevega ekstrakta in dopolniS§ do 3 ml z ustreznim pufrom. Po petih minutah naraste absorbanca pri 475
nm zaradi nastalega o-kinona (molski absorbcijski koeficient je 5012 Imol'cm™) na vrednost 0,66.

a) IzraCunaj specificno aktivnost polifenol oksidaze (U/ml ekstrakta) v nerazred¢enem ekstraktu! (10 %)
b) Izracunaj tudi preostalo mnoZino substrata v kiveti po 5 minutah, delovanja encima na substrat! (10 %)

1 U(enota encimske aktivnosti) je tista koliCina encima, ki pri izbranih pogojih reakcije pretvori 10° mol substrata v
produkt v eni minuti
3. Odgovori na naslednja vprasanja (36 %)

a) Zakaj smo v postopku dolocevanja vinske kisline v soku uporabili ionsko izmenjevalno kromatografijo?

b) Zakaj smo v postopku dolocevanja vinske kisline dodali perjodovo kislino?

c) Pri Schoorl-Luffovi metodi dolocevanja glukoze si pri titraciji vzorca z 0,1 M Na,S,0; opazil, da je poraba
enaka 0. Pojasni kaj se je zgodilo!

d) Kaj bi moral narediti-nanaSa se na prejsSnje vprasanje, da bi bila dolo¢ena vsebnost glukoze v vzorcu realna
(napisi eno od moZnosti)?

. V soji dolo¢amo aktivnost tripsinskega inhibitorja na nacin, ki je opisan v skripta. Ali se izmerjena aktivnost
tripsinskega inhibitorja razlikuje od prave vrednosti (vecja, manjSa, enaka)
e) Ce sojin ekstrakt poleg tripsinskih inhibitorjev vsebuje tudi encime, ki razgrajujejo substrat BAPNA s
katerim merimo encimsko aktivnost tripsina (ti encimi niso inhibirani s tripsinskimi inhibitorji)? Utemelji!
f) Ce so v sojinem ekstraktu prisotni proteini, ki so dober substrat za tripsin? Utemelji!



4. V analizo dobiS vzorec mleka. Vzames 2,5 ml mleka, dodaS ustrezno koli¢cino KOH in etanola ter hidroliziras.
Nato doda$ 3 ml vode ter 7 ml heksana. Od heksanske faze odvzameS 2 ml in z uporabo standardnih raztopin

dolocis, da je v 2 ml heksanske faze 145 ug holesterola.

Izracunaj:

a) Na osnovi podatkov v nalogi izracunaj kaksna je vsebnost holesterola v 100 ml mleka? (8 %)

b) Pri racunanju predpostavi, da holesterol, ki si ga uporabil za pripravo standardnih raztopin ni bil ¢ist, ampak
je vseboval 15 % necistoC (tega nismo vedeli-kar pomeni da je bilo pri npr. zatehti 1g le 0,85 g holesterola).
Necistoce z orto-ftalaldehidom ne dajo obarvanega produkta! (8 %)

¢) Med vajo se nam je tako kot ponavadi mudilo, zato nismo pocakli predpisanih 30 minut, da se razvije barva,
ampak smo merili absorbaco nastalega kompleksa (A®°) Ze po 10 minutah. Tudi pri pripravi umeritvene
»toCke« nismo bili najbolj nacelni. Tu smo absorbanco dolocali po 20 minutah. Kak3na je dejanska vsebnost
holesterola v mleku, Ce je prirast absorbance takSna funkcija casa kot je razvidno iz grafa? (8 %)
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